Am Anfang jeder Kochkunst steht die Natur.
Eine Kiiche ist so gut wie die Produkte,

von denen sie ansgeht.

Deswegen arbeiten wir vorwiegend

it einheimischen Bioprodukten.



Business Lunch wit Vorspeise, Hanptgang & Dessert
Fr. 76.00
Fr. 64.00 Vegetarisch

Menu Degustation it Vorspeise, Fisch, Hanptgang & Dessert

Fr. 98.00
Fr. 78.00 Vegetarisch



SALATE

Bunter Blattsalat
Fr. 10.50

Gemischter Salat
Fr. 12.50

Wintersalat
mit anserlesenen Pilzen und Prattiganer Robschinken
Fr. 20.80

VORSPEISEN

Cashewnut-Frischkase
mit Kréutern verfeinert anf Randencarpaccio mit Niissen garniert (vegan)

Fr. 20.80

Amerikanische Jakobsmuscheln
im Speckmantel mit hausgemachtem Frischkdse,

Randenbhummus und Sprossen
Fr. 27.80

Thunfisch Teriyaki it Sesamil verfeinert garniert mit Kresse
Fr. 26.80

Fischfilets auf Buffel-Mozzarella
mit Pesto in Begleitung eines kleinen Sprossensalat
Fr. 26.80

Sudafrikanische Scampi
anf Kakaonudeln mit Biiffel-Mozzarella, Dirrtomaten und Pesto

Fr. 35.80

Menuvorspeise
Fr. 28.50



VEGE SCHE UND FISCH
GERI

Riccota-Dorrtomaten-Ravioli
mit anserlesenen Pilzen

Fr. 30.80

Traditionelle Pilzknodel

mit Gemiise, Salbeibutter und Bergkdse iiberbacken
Fr. 28.80

Orientalischer Kurbispuffer auf Stroganoffsauce mit Ofengeniise
und hausgemachten Nudeln

Fr. 28.50

Kichererbsengaletten
auf rassigem Linsen-Gemiisecurry mit dreierlei Kartoffeln
Fr. 28.80

In Cornflakes paniertes Fischfilet nach Angebot
anf Curryschaum mit Dorrfriichten und Nudeln
Fr. 44.80

Fischfilet nach Angebot
im Speckmantel anf Safran-Champagnerschanm
und dreierlei Kartoffeln

Fr. 44.80

Menuhauptgang vegetarisch
Fr. 34.00



VEGANE GERICHTE

Kichererbsen-Linsencurry

verfeinert mit eingelegtem Ingwer und orientalischem Basmatireis serviert
Fr. 28.80

Kidney Roulade
gefiillt mit Gewiirzgurken und Réuchertofu auf Tomatenconlis

mit hansgemachten Nudeln und Ofengemiise
Fr. 29.50

Planted Tasche im Reisblatt

anf wiirgiger Rotweinsance mit dreierle; Kartoffeln und Gemiisestrauss
Fr. 29.50

Pappardellen

mit Dorrtomaten, Oliven und Zucchetts, verfeinert mit 25 jabrigem Balsamico
Fr. 26.80

Planted: Ist ein pflanzlicher Fleischersatz aus Erbsenprotein



EISCH UND
FLUGELGERICHTE

Prattigauer Schweinsrollchen wir Alpkdse gefiillt im Speckmantel
anf Rosmarinjus serviert mit T'agesbeilagen
Fr. 29.80

Schweizer Pouletbrust
mit Curry rassig gewiirt, verfeinert mit Ananaschutney
und eingelegtem Ingwer, begleitet von Nudeln

Fr. 32.80

Schweizer Pouletbrustroulade
im Speckmantel anf Safran-Champagnersanerkrant

dreierlei Kartoffeln
Fr. 32.80

Schweizer Pouletpiccata
aus schweizer Haltung, auf Tomatenspaghetti
abgerundet mit verschiedenen Pilzen und Schinken

Fr. 32.80

Schweizer Rindsfiletstreifen vom Grill auf Pappardellen
mit Darrtomaten, Oliven und Zucchettigemiise verfeinert
Fr. 43.00



HAUSSPEZIALITATEN

Schweizer Rindsfilet vom Kesslerhof
rosa gebraten anf Kakaojus mit Pilzen verfeinert
Fr. 52.00

Schweizer Rindsfiletstroganoff

an einer rassigen Paprikarabmsance
Fr. 45.00

Emmentaler Kalbsrticken
rosa gebraten im Speckmantel, anf Dirrtomaten, Oliven und altem Balsamico
Fr. 48.00

Irischer Lammricken
rosa gebraten mit Szechnan-Pfefferschokolade und Ingwer
anf Whiskeyjus

Fr. 48.00

Menuhauptgang
Fr. 47.00

Zu allen Gerichten servieren wir Ihnen unseren 'Tagesbeilagen.

Uber die Fischherkunft oder Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder
Intoleranzen anslisen konnen, informieren Sie unsere Mitarbeiter gerne

anf Anfrage.



